ABRAHAMS

KOSTBARKEITEN DES MEERES

Dinner for One und Dinner for Two:
Feinste Fischvielfalt flir lhr Umsatzplus!

Dinner for One Dinner for Two
Die erstklassige und fangfrische Fangfrischer Norwegischer Zucht-
Rohware bildet den Grundstein fir lachs und edler Sockeye Wildlachs
die hervorragende Qualitat. Die aus den kristallklaren Gewdssern
Trockensalzung von Hand und das Alaskas garantieren hochsten
. Rauchern tber heimischen Holzern Fischgenuss. Ausgiebige Reife- und
’ sorgen fir ein einzigartiges Trockenzeiten und die Kunst
Geschmackserlebnis. unserer Rauchermeister machen

aus unseren edlen Fischen Kostbar-

50 g Raucherlachs, : s
keiten fiir den Gaumen.

4 Lachspralinen und
20 g Preiselbeer-Sahne- 50 g Norweg. Raucherlachs,
Meerrettich 50 g Sockeye Wildlachs,

4 Lachspralinen,

- - = 20 g Preiselbeer-Sahne-
Uber heimischen Hoélzern Meerreitich Lind

gerduchert

Von Hand trockengesalzen

16 ml Orangen-Senf-Sauce
Einfache Entnahme durch
bedarfsgerechte MAP
Verpackung

Von Hand trockengesalzen

Uber heimischen Holzern
gerduchert

< Art.-Nr. Bezeichnung Inhalt Inhalt/Karton
7450 Dinner for One 100 g Lachs + 20 g Preiselbeer-Sahne-Meerrettich 6 Packungen
7451 Dinner for Two 150 g Lachs + 20 g Preiselbeer-Sahne-Meerrettich 6 Packungen

+ 20 ml Orangen-Senf-Sauce
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